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NOS BIERES

Axe du Nord, Blonde Ale, 5% $6.5

Effervescente et extrémement rafraichissante. Une excellente option pour les amateurs de biéres
classiques.

Ontaritzi, NEIPA, 5.5% $7

IPA douce, juteuse, soyeuse, trouble et accessible. Arémes de fruits tropicaux comme la mangue et un
petit cété de raisin blanc.

Recrd, Blanche au yuzu, 5% $6.5

Une blanche au blé douce et légérement voilée, mais avec un caractére vif provenant du yuzu.
Désaltérante, fruitée et tout en finesse avec une légére touche exotique.

Double du Transcon, DIPA, 7.5% $7.5

Ronde, fruitée et un peu ameére, cette biére voilée est trés aromatique. Truffée des houblons Mosaic,
Citra et un soupgon de Sabro, elle posséde des arémes intenses de fruits tropicaux.

Bermudas, Sure aux melons d’eau, 4.5% $7

Une biére sure aromatisée avec du vrai jus de melon d’eau. Acidulée et trés désaltérante, I'équilibre
entre le fruit et l'acidité la rend trés accessible.

Nocturnité, Stout, 6% $7

Une biére noire dans laquelle on infuse du café biologique Bivouac et de la vanille de Madagascar. Riche et
douce, elle a une finale légérement sucrée et veloutée.

Flammen, Rousse allemande, 6.7% $7

Sticke Alt barriquée en fat de Calvados ayant contenu du whisky - Caramel - Boisé

Le Défi du Préfet, Session IPA, 4% $7

Une session IPA trés légére et juteuse. Offerte pour un temps limité, pour chaque biére vendue, 1$ sera
remis & l'organisme Laura Lémerveil venant en aide aux enfants polyhandicapés.

Gaula, NEIPA, 6.5% $7

NEIPA & la levure kveik, bien juteuse mais plus séche que la plupart des NEIPAs, avec une belle buvabilité.
Houblons Citra, Mosaic et Nelson Sauvin : on y retrouve des arémes de baies et d’ananas mar.

Prémices, Gose framboises et ananas, 4.5% $7

Biere acidulée et désaltérante qui marie la fraicheur de la framboise & I'exotisme de "ananas, avec une
q

touche saline qui la rend parfaite pour étancher la soif.
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